SÍNTESI

2 ª CONFERÈNCIA INTERNACIONAL ECOSOSTENIBLEWINE 2010

En el decurs de la conferència Internacional de Vitivinicultura Ecològica, Sostenible i Canvi Climàtic, “EcoSostenibleWine 2010”, estructurada en 4 sessions, es varen exposar 30 ponències orals i presentar 22 pòsters relacionats amb aquesta temàtica. La síntesi de  les ponències orals és la següent:

SESSIÓ 1: VITICULTURA SOSTENIBLE

La primera sessió va ser presidida per la Directora General d’Agricultura i Ramaderia del Departament d’Agricultura, Alimentació i Acció Rural de la Generalitat de Catalunya, Rosa Cubel, la qual va destacar el paper que té la producció agrària ecològica a l’Estat Espanyol i a Catalunya, particularment pel que fa a la producció vitivinícola. Va ressaltar el programa d’acció estratègica que té el DAR, recolzant d’aquest tipus de producció, incloent la comercialització i la informació al consumidor.

La sessió va estar  moderada pel Director de l’Oficina del Canvi Climàtic de Catalunya del Departament de Medi Ambient i Habitatge, Salvador Samitier, el qual va manifestar la conveniència d’impulsar la producció sostenible en el sector vitivinícola com a factor d’imatge i per lluitar contra l’escalfament global i el canvi climàtic. 

La síntesi de les ponències de la sessió va ser la següent:

Sostenibilitat en viticultura. Reptes davant la nova realitat climàtica.

Hans Schultz. Departament de Viticultura. Geisenheim Research Institute. Alemanya.

Va incidir en què, per a determinades zones productores de raïm, l’evolució del clima podria convertir-les en àrees marginals de producció de qualitat, encara que aquesta situació podria conduir-les a millorar la gestió dels recursos afectats pel canvi climàtic. Aquest fet, tindria un impacte en els mitjans de producció. Alguns desafiaments podrien ser: el risc de producció qualitativa i quantitativa de la vinya, el potencial d’adaptació dels sistemes de producció de raïm, la problemàtica del CO2, d’altres gasos d’efecte hivernacle i l’empremta de carboni, així com la gestió dels recursos involucrats (entre ells l’aigua) des de la vinya fins al client.  

Reducció dels gasos amb efecte hivernacle de la vinya: avenços per unes pràctiques més sostenibles. 

David Smart. Departament de Viticultura i Enologia. Universitat de Califòrnia. Davis. EUA.
Informà dels beneficis derivats de determinades pràctiques conceptuades com a sostenibles, entre les que hi ha la pràctica de llaurada mínima i l’ús de la coberta vegetal d’espècies vegetal que permeten un creixement de les arrels. Tanmateix, per millorar la captura de carboni, recomana retornar la brisa, els pinyols i la rapa. Gran part de les emissions d’altres gasos d’efecte hivernacle, com les de N2O, són derivades de la fertilització nitrogenada, la qual s’ha de restringir tant com sigui possible.

Sistemes de producció ecològica i biodinàmica a Califòrnia.

Glenn McGourty. Winegrowing and Plant Science Advisor, Universitat de Califòrnia Mendocino County. EUA

Va exposar que, hi ha un creixement continuat de l’interès per la producció de vins orgànics, inclosos els biodinàmics, al que el sector productor californià dona resposta amb una producció cada any més important. Durant la ponència va fer una comparació de filosofia d’aquests dos tipus de producció i de les tècniques emprades, dels beneficis que s’obtenen amb els diferent tipus de producció, així com la seva problemàtica, tant en el maneig del sòl, de la coberta vegetal, la concurrència entre la vinya i les altres espècies vegetals, la gestió del control de les malalties i atacs d’insectes, la formació i conducció de la vinya, les pràctiques específiques per la producció biodinàmica, la certificació i el comerç de productes.
Segrest de carboni i biodiversitat a la vinya. 

Hans Peter Schmidt. Delinat-Institut per a l’Ecologia i el Clima en la Viticultura. Arbaz. Suïssa.

Va presentar els estudis referents a l’ús de material a base de carbó orgànic “biochar” que permet adobar el sòl, sol o combinat amb altes compostos o coberta vegetal. Essent encara un producte en fase d’assaig, presenta uns resultats amb perspectives en quant a emmagatzemar aigua, assimilació de nutrients i nivells de creixement vegetatiu i de contingut de matèria nitrogenada, principalment amoniacal.

Adaptació de la vinya en el nou context climàtic en àrees de no reg. 

Alain Carbonneau. Centre Internacional d’Estudis Superiors en Ciències Agronòmiques, Montpellier SupAgro. França.

Va fer una síntesis de l’acomodació dels factors de producció que poden ser problemàtics en un escenari de canvi climàtic. Va donar informació sobre les repercussions de la latitud i altitud sobre les temperatures i les seves conseqüències; el control de l’aigua, el sistema de govern del cep que poden incidir sobre la data de collita i la tipicitat. També va exposar  que la sostenibilitat en viticultura és la clau per lluitar amb eficàcia contra, no sols els factors del canvi climàtic, sinó que aquesta pot disminuir la pressió de paràsits durant l’estiu i acomodar-se a una pressió creixent de la societat que també és una realitat racional en la producció ecològica i biodinàmica, deixant clar que aquesta és un avantatge en l’àrea mediterrània. Finalment va fer una exposició de com es podria quedar afectada la distribució o migració varietal en aquest escenari de canvi i les expectatives que podrien generar altres noves varietats i la tecnologia enològica.

Impacte de la vinya orgànica en les emissions de CO2 
Alfonso Aranda. Centro de Investigación de Recursos y Consumos Energéticos, Zaragoza.

Aquesta ponent va presentar una comparació dels mètodes de conreu, tradicional i ecològic, observant que les emissions del CO2 del conreu ecològic, des d’un punt de vista global, és un 22% més elevat que en el conreu tradicional. Aquest tendència també s’observa en els diferents conceptes estudiats i les seves particularitats: treballs del maneig del sòl, aplicació de fitosanitaris i herbicides, de fertilitzants i el seu transport. 

Tanmateix, el ponent va fer èmfasi en que la producció ecològica té com objectiu fonamental l’obtenció d’aliments de màxima qualitat, respectant el medi ambient i conservant la fertilitat del sòl, mitjançant la utilització òptima dels recursos i sense l’ús de productes químics de síntesi i  treballar en el disseny d’un model que contempli els avantatges d’ambdós models a nivell ambiental, econòmic i qualitatiu.

Avaluació de la sostenibilitat amb l’eina “eco-efficiency analysis”
Gustavo Portis. BASF. Alemanya

El ponent va presentar una eina “Eco-efficiency analysis” desenvolupada per la seva empresa que permet quantificar la sostenibilitat dels processos productius, no sols dins una empresa industrial, sinó en els processos agroalimentaris. El sistema permet tenir una eina per la presa de decisions alternatives sobre els processos que es poden establir a les empreses, sempre tenint l’eco-eficiència i la sostenibilitat com argument decisori.

Mecanització sostenible 

Emilio Gil. Departament d’Enginyeria Agroalimentària i Biotecnologia, Universitat Politècnica de Catalunya, Barcelona

El ponent va manifestar que, la sostenibilitat dins les operacions culturals a la vinya està íntimament relacionada amb la mecanització: des dels treballs de preparació i manteniment del sòl fins la verema, passant per la fertilització, l’esporga o la protecció de conreus. Considera imprescindible controlar els aspectes que permeten l’ús adequat del tractor i les seves prestacions, controlar el funcionament dels arreus disponibles (especialment els equips d’aplicació de fitosanitaris), la reducció dels costos de les operacions, millorant l’eficiència i l’eficàcia de les mateixes. Controlant aquests factors, demostrà que afecten de forma directa a la preservació de l’ambient. Finalment va posar de manifest la complementació de dos elements claus: que la formació i la implementació de noves tecnologies en els equips formen part de viticultura sostenible i de precisió.

Influència del canvi global sobre la fisiologia de la vinya i la qualitat del vi. 

Robert Savé. Institut de Recerca i Tecnologia Agroalimentàries, Caldes de Montbui. Barcelona

EL ponent presentà dades del període entre l’any 1983 i el 2008, a l’àrea vitivinícola de la DOQ Priorat i la DO Montsant. Es va poder comprovar que el valor mig del contingut d’alcohol en vins era de 14.4%vol. amb un increment mig de 0.037%vol. en el Priorat. Pel que fa al Montsantels valors mitjos foren de 13.1%vol i 0,046%vol respectivament. D’altra banda, degut a l’efecte climàtic, el dèficit hídric d’algunes àrees mesurades, resulta incrementat significativament. Així mateix, s’ha estudiat la influència de les condicions climatològiques de diferents períodes anuals en les condicions de la verema. 

SESSIÓ 2. ELABORACIÓ SOSTENIBLE

La segona Sessió va estar presidida pel Secretari Autonòmic d’Agricultura, Pesca i Alimentació de la Generalitat Valenciana, Vicente Riera, moderant la sessió Adolfo Heredia de FREIXENET.

Vicente Riera va manifestar que la sostenibilitat ha de ser un dels eixos futurs de competitivitat dels vins i les àrees mediterrànies tenen un gran recurs al seu abast que s’ha d’integrar en l’ús de les pràctiques de celler i d’ecoconcepció d’edificis, així com s’ha de vetllar per racionalitzar el recurs de l’aigua que esdevindrà, en el futur, un dels més grans condicionants de l’activitat productiva vitivinícola.

Sostenibilitat com imatge diferencial del sector: Programa New Zealand 2012.
Philip Manson. Director de Ciència i Innovació del New Zealand Winegrowers Association.

La indústria del vi de Nova Zelanda té un compromís fort per una producció sostenible, tant en vinyes com en cellers. La sostenibilitat és una part significativa del missatge que es vol donar de Nova Zelanda en el mercat, però internament impulsant una actuació sobre la racionalització i la minimització de les emissions contaminants, com s’evidencia pel fet que la proporció més gran de la seva electricitat es produeixi de recursos renovables. 

﻿
El sector industrial de Nova Zelanda ha finançat un programa d’investigació sobre pràctiques de sostenibilitat que té per objectiu la seva aplicació directa a la indústria vitivinícola. Aquest programa de recerca ha estat organitzat de manera que, primerament s’elaborin documents de referència sobre pràctiques sostenibles, tant en vinya com en celler, per tal de permetre la seva utilització per organitzar auditories internes, les quals finalment compten amb un reconeixement sectorial i gaudeixen d’aval de sostenibilitat.

﻿

El primer benefici de la participació en aquests programes de sostenibilitat ha estat la millora del seu control intern i de gestió de les empreses. L'aplicació de pràctiques d'enregistrament i informació estandarditzades ha proporcionat un mitjà amb el qual, milloren l’accés a les seves pròpies dades de producció i sovint ha portat a pràctiques millorades, simplement a través de bona autoavaluació. Aquest procés de test es realça considerablement quan els membres han pogut comparar les dades de les seves pràctiques amb les altres de la seva regió o mitjanes nacionals. 

﻿Molts productors de vi de Nova Zelanda, grans i petits, han integrat elements de les seves activitats de producció sostenibles als seus principals missatges de màrqueting. Segons la seva visió la història és simple; estan produint vins del món de qualitat amb característiques distintives que utilitzen pràctiques de gestió sostenibles excel·lents. Aquest programa serà general per a les empreses associades a finals de l’any 2012. 

Disseny Sostenible de cellers
Joël Rochard. Institut Francès de la Vinya i del Vi. França

Va posar de manifest que el sector vitivinícola ha anat assumint progressivament pràctiques d’higiene que ha conduït a augmentar el consum d'aigua. De la mateixa manera els baixos costos de l’energia han contribuït a desenvolupar itineraris vitícoles i enològics que actualment influeixen incrementant la petjada del carboni. En matèria d’energia, cal utilitzar sistemes tradicionals o naturals d’estalvi  i d’ecoconcepció dels edificis, sempre deixant oberta la seva complementarietat amb el desenvolupament d’energies alternatives (solar, geotèrmia, biomassa...). La concepció de les construccions que combinen un bon aïllament amb solucions originals s’integra en la dinàmica de concepció ecològica dels cellers, la qual influeix en la imatge de l’empresa.
Aplicacions d’energia solar al celler

Estefania Montins. Elektrosol. Espanya

Va donar arguments de com aconseguir una disminució de la despesa energètica en energies convencionals, aconseguint així obtenir una disminució en l’emissió de CO2 a l’atmosfera. En concret es van analitzar diferents opcions d’aplicació de l’energia solar tèrmica per la producció d’aigua calenta en diferents punts de les instal·lacions de bodegues de vinificació, així com s’estructuren instal·lacions d’energia solar fotovoltàica i de producció de fred solar, així com informació sobre les potencialitats d’unes i altres i el termini de vida útil d’aquesta. Aquestes accions milloren la imatge global de l’empresa i de la marca, donant un valor afegit a tots els seus productes. 

Incidència de la producció ecològica en la sostenibilitat.

Salvador Garibay. FIBL. Institut de Recerca per a l’Agricultura Orgànica, Suïssa.

El ponent va exposar els principis més habituals de la conducció del treball del sòl, especialment en allò que influeix sobre la seva fertilitat: contingut adequat de matèria orgànica, activitat microbiana, manteniment d’una estructura adequada del sòl evitant compactacions i erosions, manteniment de coberta vegetal adequada a les condicions climatològiques (en regions àrides a base de plantes alelopàtiques) i adequat contingut de macro i micro nutrients mitjançant adobat en verd i evitar la carència de nitrogen en most, (especialment en regions semi àrides) i la competència per l’aigua. Aquestes actuacions també tenen un efecte positiu de segrest del carboni, esmentant que la producció ecològica produeix una petjada de carboni la meitat que la convencional. Va recordar que no hi ha plantes immunes a paràsits i malalties i que per malalties fúngiques pot haver una certa alternativa mitjançant híbrids interespecífics 

﻿

Norma Europea d’elaboració de vins ecològics

Enric Bartra. Institut Català de la Vinya i el Vi. Vilafranca del Penedès. Barcelona 
Va explicar, breument, els trets principals de les pràctiques de producció de vi ecològic, sobre les que la Unió Europea està treballant per establir una normativa per a l’elaboració de vins ecològics. La normativa contempla reduir els additius i agents de procés que es puguin utilitzar en l’elaboració de vins ecològics. Sempre que sigui possible s’afavoreix la utilització de productes derivats de l’agricultura ecològica i es prohibeixen alguns productes i tractaments. Un dels punts més crítics és la limitació significativa en l’ús de diòxid de sofre. Aquest ha estat un dels punts en que no s’ha arribat, de moment, a un consens i de moment el vins es seguiran anomenant vins procedents d’agricultura ecològica.

Millors tècniques disponibles per al sector del Vi i Cava

Joana Viñas. INCAVI-UAB. Vilafranca del Penedès.

La ponent va explicar que el Sector del Vi i el Cava ha d’assumir una gestió, tant dels processos productius en camp i celler o de la comercialització, amb  pràctiques i tècniques per afrontar i adaptar-se als reptes derivats de l’escalfament global. Explicà també que l’INCAVI, amb la UAB i el DMAH ha elaborat una Guia de Bones Pràctiques mediambientals basades en Les Millors Tècniques i Pràctiques Disponibles. Explicà en que consistia aquesta Guia que ja està a punt de ser vehiculada al sector per la seva informació, complementació i/o modificació. Aquest document revisa cada etapa del procés d’elaboració de vins i caves, fins a l’expedició del producte, les actuacions generals del celler, així com també alguns aspectes com l’ecoconcepció d’edificis s’han identificat diferents bones pràctiques, que es presenten en forma de fitxes perquè sigui més fàcil la seva implementació i consulta. En cada etapa d’elaboració s’han identificat els aspectes mediambientals que s’han de tenir en compte i que poden suposar objecte de referència a l’hora de realitzar auto avaluacions de sostenibilitat.

.

Anàlisi del cicle de vida del tap de suro

Xavier Gabarrell. SOSTENIPRA .Universitat Autònoma de Barcelona. Barcelona

El ponent va descriure l’avaluació ambiental de la producció dels taps de suro per al vi, tot utilitzant la metodologia de l’Anàlisi del Cicle de Vida (ACV), amb l’objectiu d’identificar quines etapes generen més contaminació. El sistema considera el transport del suro des del bosc, la preparació del suro, la producció i  l’acabament del tap, la seva distribució i la seva disposició final. Les dades van ser recollides de cinc empreses catalanes representatives i, per tant, es va considerar la mitjana per tal d’obtenir una visió global del sector. 

La metodologia de l’ACV va ser utilitzada per quantificar els potencials impactes ambientals del producte, tot seguint la norma ISO 14040. Els resultats indiquen que l’etapa de producció del tap era l’etapa que causava els majors impactes i, més específicament, la segona bullida era el procés que més contribuïa a alguns d’aquests impactes.

Anàlisi del cicle de vida de la producció de vi. 

A.Cichelli. Universitat de Chieti-Pescara. Itàlia

﻿Aquest estudi fa referència a la Petjada de Carboni (PC) i a l’Anàlisi de Cicle de Vida del Producte (ACV),  en un vi italià. La unitat funcional utilitzada és una ampolla de 0.75 litres des de la vinya fins la venda del producte, incloent el transport que es refereix a l’etapa de distribució. La PC és més fàcil d’entendre que LCA, que proporciona més dades completes. La mostra estudiada no permet fer una avaluació significativa de les eines considerades. En conclusió, altres estudis s’han de fer per validar l'ús de PC en empreses de mides diferents, que poden tenir impactes ambientals significativament diferents per altres tipus de factors.

SESSIÓ 3: ADAPTACIÓ TECNOLÒGICA EN EL NOU CONTEXT CLIMÀTIC

La sessió va estar presidida per Pancho Campo de The Wine Academy d’Espanya. A manera d’introducció va recordar que malgrat que el canvi climàtic és un procés lent, és perceptible de forma més patent en algunes àrees. És difícil pensar que es produeixi una deslocalització de les àrees productives tradicionals tant de vins tranquils com d’escumosos i que els estudis com els que es presenten en el marc del projecte DEMETER podrien anar a pal·liar els efectes qualitatius del canvi climàtic.  

Modera: Mireia Torres. Directora Tècnica de Miguel Torres S.A. Presidenta de Cénit Deméter Consortium.

Presentació projecte cénit “DEMÉTER”.

Mireia Torres. Miguel Torres, SA.

En els últims anys, per part d’alguns viticultors i bodeguers, es venen observant certs canvis en el procés de maduració del raïm degut a les noves condicions climàtiques a la que ens enfrontem. Fruit d’aquesta preocupació l’any 2008 es va presentar, per ser avaluat pel CDTI, el projecte “DEMETER”: “Desenvolupament d’estratègies i mètodes vitícoles i enològics en front al canvi climàtic. Aplicació de noves tecnologies que millorin l’eficiència dels processos resultants”. El consorci DEMETER està liderat per Bodegues Miguel Torres i integrat per 25 empreses espanyoles vinculades al sector vitivinícola, de les quals un 56% són bodegues i el 44% restants correspon a empreses de la industria auxiliar del sector vitivinícola. El projecte fou aprovat i subvencionat amb aproximadament 27 milions d’euros i amb una durada de 4 anys. En les presentacions que es fan a continuació, es fa una exposició dels resultats obtinguts en les diferents línies d’investigació del projecte en els dos primers anys de funcionament.
Disseny experimental línia troncal: vinyes de referència i hivernacle. Primeres dades assajos 2008 i 2009.

José Ramón Lissarrague. ETSIA. Universidad Politécnica de Madrid.
Fa una exposició del disseny experimental de la línia troncal en viticultura. Es fan assajos amb dues varietats: tempranillo i albariño, en dues condicions ambientals diferents: assajos en hivernacle i camp, i dues condicions de temperatura diferents: zona mediterrània (tª mitjana de 19ºC, vinya de Bodegues Torres) i zona continental  (tª mitjana de 15ºC, vinya de Martín Codax). A la vegada s’estableixen assajos amb i sense reg. El Sr. Lissarrague exposa els resultats climàtics de les dues primeres anualitats, amb el règim de temperatures i disponibilitat d’aigua de les diferents situacions d’estudi.

Primers resultats expressió gènica any 2009.

José M. Martínez Zaparter. Centro Nacional de Biotecnología, Madrid.
L’objectiu del treball que presenta és analitzar l’efecte de la temperatura i de la disponibilitat d’aigua en l’expressió gènica durant el procés de desenvolupament i maduració de la baia. Han estudiat el comportament de les varietats tempranillo i albariño en hivernacle, sota condicions controlades de temperatura i disponibilitat d’aigua, i en blocs amb reg i sense reg en vinyes de referència en condicions de clima mediterrani i atlàntic. Fa referència al mètode d’anàlisi: Genechip, basat en un sistema de sondes que fan servir per determinar les diferències d’expressió genètica en les diferents situacions. 

Fa esment de la importància que té l’efecte del mostreig en l’anàlisi que efectuen, ja que totes les baies han de presentar el mateix estat de maduració per poder comparar les diferents variables. Han ideat un sistema de classificació dels fruits per la seva densitat.

Recullen baies en dos possibles dates de verema. En baies en pre-maduració, s’activen gens de síntesi de proteïnes, assimilació de N, síntesi de flavonoides i síntesi de transportadors de membrana. En baies amb sobre-maduració, s’activen els gens de senescència i degradació d’aminoàcids.
Resultats d’aromes línia troncal assajos 2008 i 2009.

Juan Cacho. Universidad de Zaragoza. 
L’objectiu d’aquests treballs és establir el moment òptim de verema per aconseguir una més gran concentració de compostos aromàtics en la baia.

Respecte als resultats del 2008, destacar que a nivell de precursors de l’aroma no es van trobar diferències importants degudes al grau de maduresa dels raïms, ni pel tempranillo ni per l’albariño. L’any 2008 va presentar un període de maduració especialment fred. Aquesta circumstància es pot atribuir a que no s’hagin trobat diferències en el tempranillo de la zona Atlàntic-Continental. En general, la sobremaduració comporta un increment de la concentració d’aminoàcids.

Resultats de polifenols en raïm blanc línia troncal assajos 2008 i 2009.

Rosa Lamuela. Universitat de Barcelona.
Estudien la variació de concentració de polifenols en raïms blancs (albariño) respecte de diferents situacions de temperatura i disponibilitat d’aigua, en una vinya situada a la zona mediterrània i una altra situada a la zona continental. Els resultats obtinguts fins el moment demostren que: 

· la zona climàtica influeix en el contingut de polifenols en els raïms de la varietat albariño: n’hi ha més en la zona freda continental

· el reg també afecta al contingut de polifenols, havent-hi una més gran concentració en la zona de reg que en la de no.

Comenta que, evidentment, són necessaris estudis de vàries veremes consecutives per determinar resultats fiables.

Resultats de polifenols en raïm negre línia troncal assajos 2008 i 2009.

Teresa Escribano. Universidad de Salamanca.
Realitzen diferentes anàlisis de compostos fenòlics en raïm negre (tempranillo) per determinar el potencial fenòlic disponible, encara que la tècnica de vinificació serà la que al final estableixi el seu contingut en vins. Segons els resultats obtinguts, les mostres procedents de la vinya de la zona atlàntica-continental, en el punt de recollida de la maduresa tecnològica, és més gran que el de les mostres de la zona mediterrània. Quan els raïms es recullen amb sobremaduració, en ambdues zones es detecta un important descens en el contingut d’antocians.

Resultats línia troncal metabolòmica Saccharomyces cerevisiae.

Ramón González. Instituto de Ciencias de la Viña y el Vino. Logroño.
Han desenvolupat un model metabòlic predictiu que, en funció de les característiques del most i del cultiu iniciador, permeti anticipar el resultat d’una fermentació alcohòlica en termes d’etanol, sucre i altres metabolits (glicerol, acetaldehid, etc). Aquest model podria convertir-se en una eina per un millor control  de la fermentació, tenint en compte l’evolució en la composició dels mostos com a conseqüència de l’escalfament global. També hauria de permetre la selecció de cultius iniciadors més apropiats en funció de la composició del most, o de l’ús racional dels additius enològics. 

Resultats línia troncal mecanismes moleculars d’adaptació   d’Oenococcus oeni.

Albert Bordons. Universitat Rovira i Virgili. Tarragona.
Els canvis en la composició del vi deguts al canvi climàtic, sobretot l’augment d’etanol, poden afectar Oenococcus oeni, el principal bacteri implicat en la fermentació malolàctica. Per això, s’han estudiat els diversos gens relacionats amb el metabolisme i la resistència a l’estrès en aquests bacteris, comprovant com el més gran contingut en etanol i altres condicions canviants, afecten l’expressió de DNA a RNA, així com les variacions en proteïnes mitjançant estudis proteòmics.

Resultats del projecte de detecció on-line de metabolits en els processos de fermentació alcohòlica, malolàctica i de criança en barrica

Javier Pérez. AVANZARE. La Rioja.
Fa una presentació de nous sistemes de mesura en continu (sensors) per al control de les vinificacions. Han desenvolupat sensors que mesuren en continu la densitat d’un dipòsit en fermentació. També dispositius que estableixen el potencial d’oxido-reducció del vi. Estan en vies de desenvolupament de sensors basats en dispositius enzimàtics que mesuren concentracions d’amines biògenes.

Resultats dels projectes que estudien mètodes de control i seguiment de factors de desenvolupament vegetatiu de la vinya (projectes amb Solfranc i Gramona 2008 i 2009). 

Lluís Giralt. INCAVI. Estació de Viticultura i Enologia de Vilafranca del Penedès.
Els resultats presentats en aquesta ponència han estat obtinguts durant dos anys del projecte, integrat en el Consorci DEMETER. Encara essent preliminars permeten intuir el bon funcionament de diferents sensors com indicadors de les diferents situacions de disponibilitat hídrica al sòl, de l’estat hídric de la planta, de les variacions relatives del fruit i del tronc de la planta, del seguiment de la disponibilitat hídrica de la planta i de l’activitat metabòlica de la planta en situacions forçades o per fenòmens meteorològics naturals, intuint la seva utilitat en el seguiment del comportament de la planta i com a font d’informació en la presa de decisions. 

La mesura del N foliar es mostra com un indicador sensible de la disponibilitat nutricional de la planta i del seu vigor potencial. La metodologia utilitzada en la realització dels assaigs es mostra eficient, tant en els seguiments i analítiques, com en l’adaptació d’espais per simular el canvi climàtic.

Estudi de l’ús de les membranes actives en l’estabilització tartàrica dels vins

Albert Gasull. Centre Innovació Tecnològica METEOR. URV.
Presenta una nova tècnica d’estabilització tartàrica basada en la utilització de membranes activades (AM), com a alternativa als tractaments per electrodiàlisis i altres tècniques convencionals, que tenen l’avantatge que no necessiten energia elèctrica, i en conseqüència poden ser més sostenibles, per impulsar la migració dels cations potassi. Aquestes membranes han estat provades amb solucions i vins sintètics per caracteritzar l’efectivitat del transport aconseguit i posteriorment estudiar els efectes sobre el vins convencionals. Els resultat mostren que en ambdós casos, la AM seleccionada pot proporcionar una disminució del 30 %  de potassi, depenent de les condicions d’operació. En base als resultats s’ha construït una planta semi pilot per realitzar estudis complementaris. 
Monitoritzant la qualitat de les aigües residuals utilitzant un sistema multisensor.

Cecilia Jiménez. IMB-Centre Nacional de Microelectronica. CSIC 
La ponent va presentar un conjunt de sensors electroquímics fabricats amb tecnologia microelectrònica, per mesurar paràmetres com el pH, la conductivitat, el potencial redox i la demanda electroquímica d’oxigen (DEO) que ofereix avantatges com la fabricació reproduïble, unes dimensions reduïdes, elevada mobilitat i una alta relació benefici/cost, que pot ser utilitzat per al control de la qualitat dels efluents vínics, tant a l’entrada com a la sortida d’una depuradora, tal i com es va demostrar en un estudi realitzat en col·laboració amb l’empresa Miguel Torres. Aquets sistema de sensors proporcionen dades que no difereixen dels sistemes convencionals i poden servir per obtenir una informació continuada de l’estat de depuració dels efluents.

SESSIÓ 4: IMPLICACIONS DE LES POLÍTIQUES ECOLÒGIQUES I SOSTENIBLES EN EL COMERÇ

La sessió 4ª i última va ser presidida pel Director de l’INCAVI, Oriol Guevara, i moderada pel President del Consell Català Producció Agrària Ecològica, Daniel Valls.

El Sr. Guevara va excusar l’absència d’Eduard Mata, Director General de l’Agència Catalana de Seguretat Alimentària de la Generalitat de Catalunya, que no va poder assistir per raons personals. Va posar èmfasi en que les comunicacions que seguien tractaven d’un tema que cada vegada més, hauria de tenir incidència en el mercat del vi. 
Eines i protocols per al càlcul de les emissions de CO2
Ignacio Sánchez. Organització Internacional de la Vinya i el Vi. París.

El ponent va manifestar que el sector del vi necessita respostes al problema de les emissions de CO2, i a més, una resposta coordinada, atès que hi ha diferents protocols de càlcul com el “Bilan carbone” que és el més científic, aplicable a l’empresa o al territori, el protocol FIVS (International Wine Carbon Calculator) que és més flexible, aplicable per empresa i producte i per últim el protocol PAS 2050 per producte i base de la ISO 14067.  L’OIV ha elaborat, dins el Plà Estratègic 2009-2012, una metodologia per al càlcul d’emissions, on vol donar resposta a un protocol harmonitzat, específic per al sector del vi i que serveixi com a base per al càlcul d’emissions, el Greenhouse Gas Accounting Protocol (GHGAP).

Càlcul i resultat de les emissions de CO2 de Domaines Gérard Bertrand

Cédric Lecareux. Domaines Gérard Bertrand, França

En el Celler Gérard Bertrand es promou una agricultura respectuosa amb el medi ambient, pel que fa a la protecció d’aquest, dels recursos naturals, etc. aplicant el protocol Bilan Carbone per al càlcul de les emissions a totes les activitats de l’empresa, és a dir, té en compte tots els conceptes com la compra de productes químics i adobs, d’edificis i el consum d’electricitat, de combustibles, d’ús de diferents ampolles amb percentatges de vidre reciclat, transport de mercaderies fins el destinatari i el consumidor final, etc.

Taula Rodona:  Com valora el consumidor l’ecologia i la sostenibilitat?

Participants: 

· Alice Feiring. Escriptora i crítica professional de Vins. Estats Units
· Richard Hemming. Jancis Robinson.com. Regne Unit
· Peter Riegüel. Riegel Wine Import. Alemanya
· Pau Roca. Federación Española del Vino. Espanya
· Joan Amat. Institut del Cava. Catalunya
· Miguel Torres. Unió Vinícola del Penedès. Catalunya

· Oriol Guevara. INCAVI

Alice Feiring va comentar que hi ha un interès creixent pels vins orgànics i sostenibles als Estats Units i per aquesta raó el sector s’ha organitzat per donar resposta a aquesta inquietud. Considera que la sostenibilitat està estretament lligada a la producció ecològica i que no hi ha divergències en considerar una com a conseqüència de l’altre. Tanmateix aquestes consideracions, a favor dels vins ecològics i sostenibles, poden estar condicionats també pel nivell econòmic: el comportament solament es pot considerar vàlid per un estrat comercial molt determinat, el de persones de gran conscienciació social i de mitjà i alt nivell adquisitiu. El sector és conscient de la necessitat d’organitzar una resposta sostenible de la seva producció i s’han creat associacions sectorials que impulsen aquest comportament, en l’aspecte tècnic i de reconeixement pel consumidor. 

Richard Hemming va comentar que al Regne Unit hi ha opinions divergents en els consumidors en referència a la sostenibilitat i als productes orgànics. Anomenà que el preu mig per ampolla (2009) és de £ 4.26 i els hàbits d’elecció del vi (70% opta per vins en promoció de preus, el 64% per vins del país, 58% escull per la marca i el 54% per la regió) i que el consumidor mig no té en compte la categoria d’orgànics o la sostenibilitat en el moment de l’elecció. Malgrat què l’augment ha estat important en anys anteriors, (el 2006, Sainsbury's va incrementar la gamma de vins ecològics en un 500%), el 2010 tanmateix, es va reduir la venda d’aliments orgànics un 12,9%. Va suggerir que el consumidor considera el vi com un producte natural, per tant, l’incentiu  per al comerç cap als vins orgànics és menys poderós del que seria amb comestibles.  Va donar algunes idees per tal de mantenir l’interès pel vi orgànic i sostenible: a) Tenir més clara la marca genèrica (ex. el logo de la UE) i que les certificacions privades s’organitzin de forma similar a la certificació europea; b) Garantir que la qualitat i el cost siguin reals; c) Disposar de socis adequats (treballar associadament amb comerços ecològics); c) Considerar els envasos més lleugers, reciclables i la compensació de carboni.

Peter Riegüel va explicar que gran part dels consumidors alemanys veuen la sostenibilitat com una part de la producció orgànica. La motivació del consum de productes ecològics és principalment ideològica. Hi ha un grup important de consumidors format per joves d’alt nivell social que, talment estan conscienciats per temes ambientals, però veuen el component ecològic molt associat a la sostenibilitat, i el concepte d’empremta de carboni és, en conseqüència, menys important que en la cultura anglosaxona . Encara què avui dia tant sols el 4-5% dels aliments (i el vi) són un mercat orgànic, alguns analistes aventuren que el 2020 pot arribar al 20-25%.

Pau Roca, va comentar que considera la sostenibilitat un aspecte que és general, no solament als vins ecològics sinó també als tradicionals i tots han de fer l’esforç de treballar perquè s’aconsegueixin els objectius de màxim respecte al medi ambient i màxim utilització dels recursos energètics i d’estalvi d’aigua. Va comentar que la FEV està organitzant la presa de dades del sector per tal de tenir dades objectives a l’hora de calcular la petjada de carboni dels productes vitivinícoles espanyols.

Miguel Torres va comentar que la sostenibilitat s’ha d’interioritzar dintre de l’actuació de les empreses vitivinícoles, des del moment de l’establiment de la vinya, tot el procés productiu, fins a totes les accions comercials per fer arribar el producte al consumidor. L’objectiu de la sostenibilitat ha de tenir l’objectiu de lluitar contra els factors que d’alguna manera incideixen agreujant la degradació mediambiental i el canvi climàtic.  La producció ecològica és també una forma de lluitar contra aquesta degradació, encara que no és la única i en alguns casos la producció convencional, pot superar-la en sostenibilitat: els equilibris i la cerca dels punts òptims d’una i de l’altra pot conduir al millor comportament sostenible. Considera que la formació i informació sobre les pautes de comportament sostenible, com la que s’han realitzat en aquesta i en l’anterior EcoSostenibleWine, crea consciència de que el sector vitivinícola no li convé postergar l’oportunitat d’organitzar-se per ser capdavanter en la lluita contra el canvi climàtic i aconseguir la racionalització dels recursos escassos. Moltes empreses ho fan a títol individual i assumeixen aquest repte, ara manca que aquest sigui una aposta sectorial i es puguin assentar les bases del seu reconeixement per part dels consumidors.

Joan Amat, per la seva part, va exposar l’opinió que cada vegada era més freqüent sentir opinions i informacions sobre la producció dels vins sostenibles i que el sector caldria que treballés de forma unitària també amb l’Administració per donar un marc adequat al tractament d’aquesta qualificació, com s’ha fet amb el vins ecològics. Atès que hi han d’haver pautes productives específiques ja des de la vinya fins als cellers, caldria que l’esforç del sector derivat d’aquets nous requeriments ètics que estableix la societat, també tingués un reflex en una més gran acceptació pel consumidor. S’ha de reconèixer com reals els nivells econòmics diferencials que comporta l’esforç de les empreses vitivinícoles cap a la sostenibilitat.

I desprès d’un intens diàleg entre els assistents i els components de la taula, es va donar per finalitzada la 2ª Conferència Internacional EcoSostenibleWine 2010

CONCLUSIONS FINALS

La Conferència “EcoSostenibleWine” ha posat de manifest diversos fets a mode de conclusions:

· Que existeix una estreta relació entre producció sostenible i producció ecològica, encara que hi hagin punts que les diferencien i que la primera no és exclusiva de la segona. 

· També s’ha posat de manifest que en alguns aspectes, la producció convencional té la particularitat de ser tant o més sostenible que l’ecològica.

· La sostenibilitat té en la vinya un aspecte fonamental que són les tècniques de manteniment del sòl, principalment la coberta vegetal, adaptada al clima de la regió.

· El control en temps oportú per poder decidir estratègies de reg, permetrà racionalitzar l’ús de l’aigua a la vinya.

· Existeix encara un gran recorregut en els treballs vitícoles, sigui producció ecològica o convencional, per estalviar tant l’ús de l’energia com la racionalització de l’ús de productes fitosanitaris,

· L’estudi de l’efecte de les condicions productives en àrees climàtiques fresques i càlides, pot permetre prendre decisions adequades en quant a la implantació de la vinya (indret, portaempelt, varietat, etc.) i els itineraris enològics més adequats per a la producció de vins de qualitat,

· Encara que no hi hagi definida una normativa per a la producció de vins ecològics, aquesta ha assumit, igual que en la producció de vins convencionals, les pràctiques sostenibles que tendeixen a la racionalització i minimització d’additius,

· És convenient que el sector, de manera col·lectiva, prengui consciència i interioritzi  pautes de producció sostenible, sense oblidar que la sostenibilitat, com a valor ètic, pot ser també un factor d’imatge diferencial dels productes vitivinícoles davant del consumidor,

· El consumidor final associa la sostenibilitat amb productes ecològics, encara que aquest missatge no arriba sinó a un grup de consumidors molt conscienciat i per tant reduït. 

· La gran distribució és la que considera que encara han de fer-se esforços per disminuir alguns paràmetres de sostenibilitat, com la petjada de carboni. 

Resum realitzat per S. Mínguez, A. Puig, J. Viñas i F. Capdevila

Vilafranca del Penedès, juliol 2010
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